€2 WIESLI®

Mittagsmenu vom 13.4.2026-19.4.2026

Fleischmenu

Wochenhit

Vegi Menu

Klare GemUlsesuppe

Veggie Bratwurst

o)) Rindsgulasch Griner Spargel Falafel Kugeln & Kartoffeln Salat CHF 5.00
8 Falafel Kugeln & Kartoffeln Hollandaise Artischocken mit Tomaten Suppe CHF 3.00
c Artischocken mit Tomaten Petersilienkartoffeln Jogurt-Minzendipp Tagesteller CHF 19.50
§ Dessert CHF 3.00
arinierte Erdbeeren mit arinierte Erdbeeren mit
Marini Erdb i Marini Erdb i
Doppelrahm Doppelrahm Senioren CHF 17.00
Mandelrahmsuppe Mandelrahmsuppe Salatteller CHF 17.50
Q Kalbsbratwurst Griner Spargel Veggi Bratwurst
-";; Zwiebelsauce Hollandaise Zwiebelsauce
c Kartoffelgaletten & Karotten Petersilienkartoffeln Kartoffelgaletten & Karotten
2
o Brot- und Butterpudding Brot- und Butterpudding DB A e
Currysuppe Currysuppe
% Pouletgeschentzeltes Griner Spargel Frahlingsrolle
O | Gebratener Reis, Gemiisestreifen Hollandaise Gebratener Reis, Gemiisestreifen Woche 1 6
E Seet Chillisuce Petersilienkartoffeln Sweet Chillisauce
whd
= Fruchtsalat Fruchtsalat
- Karottensuppe Karottensuppe Aktuell
©
" Lasagne Uberbacken mit Griner Spargel Vegetarische Lasagne mit
3 Rahmbechamel tberbacken Hollandaise Rahmbechamel Gberbacken
E Petersilienkartoffeln
a
' ‘l WIESLI®™ bg
Tomatensuppe Tomatensuppe ) 2 _{ =3
o Gedampfter Mittelmeerfisch Gruner Spargel Pochiertes Ei
‘S Butterrahmsauce Hollandaise Hollandiase Cucina italiana
0 Blattspinat & Ofenreis Petersilienkartoffeln Blattspinat & Ofenreis . . .
o im Wiesli30
uw Bananencake mit Schokolade Bananencake mit Schokolade Dienstag bis Samstag
17.00 Uhr — 21.30 Uhr
Zitronengrassuppe Zitronengrassuppe
o Rindfleischvogel Gruner Spargel Dressiertes Kartoffelpurree Fruhllng_s -Tavolata
‘.tg Katoffelpiree Hollandaise Pfalzer Karotten U665
17} Geschmortes Rotkraut Petersilienkartoffeln Geschmortes Rotkraut Son ntag 12.4.2026
£ L
g Opfelchiiechli mit Zimtzucker ) Im Wiesli 30
Vanillesauce Opfelchiechli mit Zimtzucker anmelden
Vanillesauce
Spargelsuppe Spargelsuppe
Schweinsnierstuickbraten Griner Spargel Arrancini A"erg_ene i
Rotweinsauce Hollandaise (gebackene Risottokugeln) Unsere Mitarbeiter
[=)] Ratatouille Petersilienkartoffeln Ratatouille i i i
..g Neue Kartoffeln Neue Kartoffeln informieren Sie gerne
([g) Vacherin Vacherin Fleisch
Herkunftsland

Schweiz




Nachtessen vom 13.4.2026-19.4.2026

Alternativ Menu
Montag-Samstag
Menu 1
Gerstensuppe
Menu 2

Wurst-Kasesalat

Wahlkomponenten
Montag-Samstag

Tagessuppe

Café complet

Birchermuesili
Griessbrei

Aktuell im Wiesli 30

Neues Kartenangebot ab
Dienstagabend 14.4.2026

g Hornligratin

5

=

g Weisswurst mit Senf
§ Kartoffelsalat

2

<

§ Kasekuchen mit Speck
§

&

o .

o Schinkenomelette
&

a)

g Milchreis

S:j Kirschen-Kompott
§ Gschwellti und Chas
= «Glarner Zigerbutter»
wn

8 Sonntagsbuffet

(9p]

Allergene
Unsere Mitarbeiter informieren Sie
gerne

Fleisch
Herkunftsland Schweiz




