
 Mittagsmenu vom 20.4.2026-26.4.2026 
 Fleischmenu Wochenhit Vegi Menu 
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Tomatensuppe 
 

Schweinsvoressen 
Kartoffelpüee 

Fenchel 
 

Reibekuchen 

 
 

Grüner Spargel 
Hollandaise 

Neue Kartoffeln 

Tomatensuppe 
 

Gemüsequiche 
Tomaten-Quark 

Fenchel 
 

Reibekuchen 
 

  
Salat   CHF   5.00 
Suppe  CHF   3.00 
Tagesteller CHF 19.50 
Dessert  CHF   3.00 
 
Senioren  CHF 17.00 
 
Salatteller CHF 17.50 

 
 

 
043 443 08 88 
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Zwiebelsuppe 
 

Emmentaler Brätschnitzel 
Champignonsauce 
Wildreis & Karotten 

 
«Lotus-Guetzli» Cheesecake 

 
 

Grüner Spargel 
Hollandaise 

Neue Kartoffeln 

Zwiebelsuppe 
 

Pastetli mit Waldpilzen 
Wildreis & Karotten 

 
«Lotus-Guetzli» Cheesecake 
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Spargelsuppe 
 

Kalbsgeschnetzeltes 
Cognacrahmsauce 

Butternudeln & Brokkoli 
 

Meringue mit Erdbeeren 
 

 
 

Grüner Spargel 
Hollandaise 

Neue Kartoffeln 

Spargelsuppe 
 

Butternudeln 
Cognacrahmsauce 

Brokkoli 
 

Meringue mit Erdbeeren 
 

  
Woche 17 
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Linsensuppe 
 

Siedfleisch 
Suppengemüse mit Kartoffeln 

Senf 
 

«Brönnti Creme» 

 
 

Grüner Spargel 
Hollandaise 

Neue Kartoffeln 

Linsensuppe 
 

Pochiertes Ei auf Toast 
Hollandaise 

Suppengemüse 
 

«Brönnti Creme» 

 Aktuell 
 

 

Cucina italiana 
im Wiesli 30 

Dienstag bis Samstag 
17.00 Uhr – 21.30 Uhr 
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Klare Gemüsesuppe 
 

Meerfisch Allerlei 
Tartaresauce 

Neue Kartoffeln mit Kerbel 
 
 

Quarkroulade 

 
 

Grüner Spargel 
Hollandaise 

Neue Kartoffeln 

Klare Gemüsesuppe 
 

«Veggi» Schnitzel 
mit Tomaten, Tartaresauce 

Nue Kartoffeln mit Senf 
 

Quarkroulade 
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Kartoffelsuppe 
 

Cavapcici, Tomatensauce 
Gebackene Maismonde 

Kohlrabigemüse 
 

Bananencake mit Schokolade 

 
 

Grüner Spargel 
Hollandaise 

Neue Kartoffeln 

Kartoffelsuppe 
 

Gebackene Maismonde 
Tomatensauce 

Kohlrabigemüse 
 

Bananencake mit Schokolade 

  

Aktuell im 
Wiesli 30 

 
Original-Carbonara 

am Donnerstag-Abend  
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Rindsbouillon mit Flädli 
 

Schweinshalsbraten 
Spargelravioli mit Morcheln 

Cremesauce mit Schnittlauch 
 

Erdbeertörtli 
 

 
 

Grüner Spargel 
Hollandaise 

Neue Kartoffeln 

Rindsbouillon mit Flädli 
 

Spargelravioli mit Morcheln 
Cremesauce mit Schnittlauch 

Reibkäse 
 

Erdbeertörtli 
 

  

Allergene 
Unsere Mitarbeiter 

informieren Sie gerne 
 

Fleisch 
Herkunftsland 

Schweiz 
 



 Nachtessen vom 20.4.2026-26.4.2026 
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Geraffelter Apfelkuchen mit 
Zimtzucker & Schlagrahm 

 

Alternativ Menü 
 

Montag-Samstag 
 

Menu 1 
 

Käseküchlein 
 

Menu 2 
 

Spaghetti & Tomatensauce 
Pecorino 
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Rösti und Spiegelei 
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Quarktortellini & 
Cremesauce mit 
Basilikumpesto 
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Toast Hawaii 

  
Wahlkomponenten 

 
Montag-Samstag 

 
Tagessuppe 
Café complet 
Birchermüesli 

Griessbrei 
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Pastetli 
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Ghacket`s & Hörnli 

Apfelmus 

  
Aktuell im Wiesli 30 

Original Carbonara 
am Donnerstag-Abend 
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Sonntagbuffet 

  

Allergene 
Unsere Mitarbeiter 

informieren Sie gerne 
 

Fleisch 
Herkunftsland Schweiz 

 

 


