
 Mittagsmenu vom 10.8.2026-16.8.2026 

 Fleischmenu Wochenhit Vegi Menu 
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Klare Gemüsesuppe 
 

Pastetli mit Poulet und 
Kalbfleischchügeli 

Reis & Erbsen à la crème 
 

Caramelchöpfli 

 
 

Quarkravioli 
Kräuterrahmsauce 

Tagesgemüse 

Klare Gemüsesuppe 
 

Pastetli mit kleinem Gemüse 
Reis 

Erbsen 
 

Caramelchöpfli 

  
Salat CHF   5.00 
Suppe CHF   3.00 
Tagesteller CHF 19.50 
Dessert CHF   3.00 
 
Senioren CHF 17.00 
 
Salatteller CHF 17.50 

 
 
043 443 08 88 
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Spinatsuppe 
 

Lammvoressen mit Safran 
Butternudeln 

Gebackene Auberginen 
 

Fruchtsalat 

 
 

Quarkravioli 
Kräuterrahmsauce 

Tagesgemüse 

Spinatsuppe 
 

Butternudeln 
$afransauce 

Gebackene Auberginen 
 

Fruchtsalat 
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Zwiebelsuppe 
 

Paniertes Schweinsschnitzel 
Pommes frites 

Karotten 
 

Gugelhopf 

 
 

Quarkravioli 
Kräuterrahmsauce 

Tagesgemüse 

Zwiebelsuppe 
 

Panierte Gemüseschnitzel 
Pommes frites 

Karotten 
 

Gugelhopf 

  
Woche 33 
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Tomatensuppe 
 

Pouletbrust, 
Eierschwämmlisauce 

Griessgnocchi & Brokkoli 
 

Vanillecreme & Knuspergebäck 

 
 

Quarkravioli 
Kräuterrahmsauce 

Tagesgemüse 

Tomatensuppe 
 

Griessgnocchi 
Eierschwämmlisauce 

Brokkoli 
 

Vanillecreme & Knuspergebäck 

 

Cucina italiana 
im Wiesli 30 

 
Dienstag bis Samstag 
17.00 Uhr – 21.30 Uhr 
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Brotsuppe 
 

Fischknusperli I Tartaresauce 
Butterkartoffeln 

Rahmspinat 
 

Mini Berliner mit Erdbeeren 

 
 

Quarkravioli 
Kräuterrahmsauce 

Tagesgemüse 

Brotsuppe 
 

Spinatquiche 
Tartaresauce 

Butterkartoffeln 
 

Mini Berliner mit Erdbeeren 
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Rindsbouillon & Flädli 
 

Schweinsgeschnetzeltes, 
Senfsauce 

Risotto mit Zitrone & Zucchetti 
 

Eiskaffeebecher 
 
 

 
 

Quarkravioli 
Kräuterrahmsauce 

Tagesgemüse 

Gemüsebouillon & Flädli 
 

Risotto mit Zitrone 
Parmesan 
Zucchetti 

 
Eiskaffeebecher 

 

  
 

Aktuell im Wiesli 30 
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Gemüserahmsuppe 
 

Rindsschmorbraten 
Kartoffelpüree 

Kohlrabi mit Kräutercroutons 
 

Schwarzwälderschnitte 

 
 

Quarkravioli 
Kräuterrahmsauce 

Tagesgemüse 

Gemüserahmsuppe 
 

Tomaten gefüllt mit 
Kartoffelpüree 

Kohlrabi mit Kräutercroutons 
 

Schwarzwälderschnitte 

 Allergene 
Unsere Mitarbeiter 

informieren Sie gerne 
 

Fleisch 
Herkunftsland Schweiz 

 

 



 Nachtessen vom 10.8.2026-16.8.2026 
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Milchreis & Pfirsich-Kompott 

 
Alternativ Menu 
Montag-Samstag 

 
 

Menu 1 
 

 
G’hackets und Hörnli  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

D
ie

n
st

a
g 

  

 
 

Wurst-Käsesalat 
Bürli 
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Tomaten Mozzarellasalat 
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Wähenznacht 

(Zwetschgen & Aprikosen) 

  
Wahlkomponenten 

 
Montag-Samstag 

 
Tagessuppe 

Birchermüesli 
Griessbrei 

Teigwaren I Tomatensauce 
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Rührei auf Toast 
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Waldpilzschnitte 

Kleiner Tomatensalat 

  
Woche 33 
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Sonntagsbuffet 

 Allergene 
Unsere Mitarbeiter informieren Sie 

gerne 
 

Fleisch 
Herkunftsland Schweiz 

 

 


