
 Mittagsmenu vom 14.9.2026-20.9.2026 
 Fleischmenu Wochenhit Vegi Menu 
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Gerstensuppe 
 

Schweinsgeschnetzeltes 
Morchelsauce 

Butternudeln & Brokkoli 
 

Cheesecake 
 
 

 
 

Kartoffelgnocchi 
Tomatensauce 

Parmesan 

Gerstensuppe 
 

Butternudeln 
Morchelsauce 

Brokkoli 
 

Cheesecake 
 

 

 
 
Salat CHF   5.00 
Suppe CHF   3.00 
Tagesteller CHF 19.50 
Dessert CHF   3.00 
 
Senioren CHF 17.00 

 
 

 
043 443 08 88 

 D
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Karottensuppe 
 

Pouletschenkel (ohne Knochen) 

Fregola Sarde mit Olivenöl & 
Zitrone, Cafe de Parissauce 

Peperoni Tomatenragout 
 

Fruchtsalat 

 
 

Kartoffelgnocchi 
Tomatensauce 

Parmesan, Cafe 
de  

Karottensuppe 
 

Peperoni Tomatenragout 
Fregola Sarde 

mit Olivenöl & Zitrone 
Cafe de Parissauce 

 
Fruchtsalat 
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Gemüsesuppe 
 

Rotwein Kalbsvoressen 
Spinatspätzli 
Rahmkohlrabi 

 
Pistazien Quarkcreme 

 
 

Kartoffelgnocchi 
Tomatensauce 

Parmesan 

Gemüsesuppe 
 

Rahmkohlrabi 
Spinatspätzli 
Dampftomate 

 
Pistazien Quarkcreme 

  
Woche 38 
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Sellerie Apfelsuppe 
 

Rindsschmorbraten 
Kartoffelpüree 

Schmorgemüse 
 

Streuselkuchen 

 
 

Kartoffelgnocchi 
Tomatensauce 

Parmesan 

Sellerie Apfelsuppe 
 

Spinatflan, «Veggie Jus» 
Kartoffelpüree 

Schmorgemüse 
 

Streuselkuchen 

  
 
 
 
 
 

Cucina italiana 
im Wiesli 30 

 
Dienstag bis Samstag 
17.00 Uhr – 21.30 Uhr F

re
it

a
g

 
 

Klare Gemüsesuppe 
 

Fischknusperli 
Mayonnaise 

Dampfkaroffeln und Rahmspinat 
 

Kokosnusscake 

 
 

Kartoffelgnocchi 
Tomatensauce 

Parmesan 

Klare Gemüsesuppe 
 

Zucchetti Gemüseknusperli 
Mayonnaise 

Dampfkaroffeln und Rahmspinat 
 

Kokosnusscake 
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Tomatensuppe 
 

Ofenpoulet mit Rosmarin 
Kartoffeln 

Fenchelstreifen 
Erdbeer Halbgefrorenes 

 
 

Kartoffelgnocchi 
Tomatensauce 

Parmesan 

Tomatensuppe 
 

Veggie Knusperli 
Kartoffeln 

Fenchelstreifen 
 

Erdbeer Halbgefrorenes 

  
Aktuell im Wiesli 30 
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Spinatsuppe 
 

Kalbsbraten, Steinpilzsauce 
Gratinierte Maispolenta 

Ratatouille 
 

Schokoladenmousse 

 
 

Kartoffelgnocchi 
Tomatensauce 

Parmesan 

Spinatsuppe 
 

Gratinierte Maispolenta 
Steinpilzsauce 

Ratatouille 
 

Schokoladenmousse 

  
Allergene 

Unsere Mitarbeiter 
informieren Sie gerne 

 
Fleisch 

Herkunftsland Schweiz 
 



 Nachtessen vom 14.9.2026-20.9.2026 
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Aufschnittteller und Hüttenkäse 

 

Alternativ Menu 
Montag-Samstag 

 
 

Rührei auf Toast 
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Wähenznacht 
(Rhabarber und Apfel) 
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Spaghetti & Tomatensauce 
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Toast Hawai 

  
Wahlkomponenten 

 
Montag-Samstag 

 
Tagessuppe 
Café complet 
Birchermüesli 

Griessbrei 
Teigwaren I Tomatensauce 
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Fleischkäse I Kartoffelsalat 
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Kaiserschmarren I Vanillesauce 

  
Woche 38 
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Sonntagsbuffet 

 Allergene 
Unsere Mitarbeiter informieren Sie 

gerne 
 

Fleisch 
Herkunftsland Schweiz 

 


