
 Mittagsmenu vom 28.9.2026-4.10.2026 
 Fleischmenu Wochenhit Vegi Menu 
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Basler Mehlsuppe 
 

Rindfleischvogel 
Kartoffelstampf 

Geschmorter Lattich 
 

Zwetschgen-Quarkcreme im Glas 

 
 

Orecchiette 
mit Steinpilzen 

Gemüserahmsauce 
Parmesan 

Basler Mehlsuppe 
 

Geschmorte Pfälzer-Karotten 
Kartoffelstampf 

Geschmorter Lattich 
 

Zwetschgen-Quarkcreme im Glas 

 
 
Salat CHF   5.00 
Suppe CHF   3.00 
Tagesteller CHF 19.50 
Dessert CHF   3.00 
 
Senioren CHF 17.00 

 
 

 
043 443 08 88 

 D
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Klare Lauch-Kartoffelsuppe 
 

Kalbsragout 
Polenta 

Blumenkohl mit Brotbrösmeli 
 

Gefüllte Vanillekrapfen 

 
 

Orecchiette 
mit Steinpilzen 

Gemüserahmsauce 
Parmesan 

Klare Lauch-Kartoffelsuppe 
 

Polenta Pizza 
Blumenkohl mit Brotbrösmeli 

 
 

Gefüllte Vanillekrapfen 
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Curry-Kokosnusssuppe 
 

Ofenpoulet mit Rosmarin 
Knusperkartoffeln 
Glasierte Karotten 

 
Caramelchöpfli 

 
 

Orecchiette 
mit Steinpilzen 

Gemüserahmsauce 
Parmesan 

Curry-Kokosnusssuppe 
 

Gemüseschnitzel 
Knusperkartoffeln 
Glasierte Karotten 

 
Caramelchöpfli 

  
Woche 40 
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Süsskartoffelsuppe 
 

Cevapcici, Rotweinsauce 
Bratkartoffeln 
Ofentomaten 

 
Fruchtsalat mit Trauben 

 
 

Orecchiette 
mit Steinpilzen 

Gemüserahmsauce 
Parmesan 

Süsskartoffelsuppe 
 

Gebratener Brüsseler, 
Kräuterbutter 

Bratkartoffeln & Ofentomaten 
 

Fruchtsalat mit Trauben 

  
 
 
 
 
 

Cucina italiana 
im Wiesli 30 

 
Dienstag bis Samstag 
17.00 Uhr – 21.30 Uhr F
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Klare Gemüsesuppe 
 

Zanderfilet « Müllerin Art » 
Ofenreis 

Rahmlauch 
 

Linzerschnitte 

 
 

Orecchiette 
mit Steinpilzen 

Gemüserahmsauce 
Parmesan 

Klare Gemüsesuppe 
 

Lauchquiche 
Rahmlauch und Karotten 

Kräuterquark 
 

Linzerschnitte 
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Erbsensuppe 
 

Paniertes Schweinsschnitzel 
Kroketten 

Erbsen und Karotten 
 

Apfelstrudel I Vanillesauce 

 
 

Orecchiette 
mit Steinpilzen 

Gemüserahmsauce 
Parmesan 

Erbsensuppe 
 

Panierte Auberginen 
Kroketten 

Erbsen und Karotten 
 

Apfelstrudel I Vanillesauce 

  
Aktuell im Wiesli 30 

 
24.10.206 

Irischer Abend  
mit Stephen Leason 

und Pub Food 
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Kürbissuppe 
 

Rehgeschnetzeltes  
Spätzli 

Apfel-Rotkraut 
 

Vermicelles-Törtli 

 
 

Orecchiette 
mit Steinpilzen 

Gemüserahmsauce 
Parmesan 

Kürbissuppe 
 

«Veggie» Wildteller 
Spätzli & Preiselbeerapfel 

Geschmortes Rotkraut 
 

Vermicelles-Törtli 

  
Allergene 

Unsere Mitarbeiter 
informieren Sie gerne 

 
Fleisch 

Herkunftsland Schweiz 
 

 



 Nachtessen vom 21.9.2026-27.9.2026 
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Wienerli im Teig 

Gurkensalat & Senfmayonnaise 
 

 

Alternativ Menu 
Montag-Samstag 

 
 

Pizette & Tomatensalat 
(mini Pizza`s) 

 

D
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Rösti & Spiegelei 
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G`hackets und Hörnli 
Apfelmus & Reibkäse 
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Weisswurst & süsser Senf 

Kartoffelsalat & Bretzel 
 

  
Wahlkomponenten 

 
Montag-Samstag 

 
Tagessuppe 
Café complet 
Birchermüesli 

Griessbrei 
Teigwaren I Tomatensauce 
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Wähenznacht 

(Apfel und Zwetschgen) 
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Rührei & Rauchlachs 

auf Toast 
 

  
Woche 40 
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Sonntagsbuffet 

 Allergene 
Unsere Mitarbeiter informieren Sie 

gerne 
 

Fleisch 
Herkunftsland Schweiz 

 

 


