
 Mittagsmenu vom 25.10.2026-1.11.2026 
 Fleischmenu Wochenhit Vegi Menu 
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Rindsbouillon mit Eierfäden 
 

Schweinsschnitzel, Rahmsauce 
Butternudeln 

Erbsen und Karotten 
 

Süssmostcreme & Apfelchips 
 

 
 

Kleiner Wildpfeffer 
Spätzli 

Rotkraut 

Gemüsebouillon mit Eierfäden 
 

Butternudeln 
Rahmsauce 

Erbsen und Karotten 
 

Süssmostcreme & Apfelchips 
 
 

 
Salat CHF   5.00 
Suppe CHF   3.00 
Tagesteller CHF 19.50 
Dessert CHF   3.00 
 
Senioren CHF 17.00 

 
 

 
043 443 08 88 
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Kürbissuppe 
 

Rind Meatballs, Tomatensugo 
Ofen Süsskartoffeln 

Butterbohnen 
 

Schokoladengugelhopf 
 

 
 

Kleiner Wildpfeffer 
Spätzli 

Rotkraut 

Kürbissuppe 
 

Mini Omelette, Tomatensugo 
Ofen Süsskartoffeln 

Butterbohnen 
 

Schokoladengugelhopf 
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Spinatsuppe 
 

«Nasi Goreng» 
Asiatisches Poulet Gericht 

Reis und Gemüse 
Sojasauce 

 
Fruchtsalat mit Mandarinen 

 
 

Kleiner Wildpfeffer 
Spätzli 

Rotkraut 

Spinatsuppe 
 

Vegi 
«Nasi Goreng» 

Reis-Gemüsegericht mit Sojasauce 
 

Fruchtsalat mit Mandarinen 

  
Woche 44 
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Klare Gemüsesuppe 
 

Saucisson, Senfsauce 
Butterkartoffeln 

Dörrbohnen 
 

Quarkcreme mit Waldbeeren 

 
 

Kleiner Wildpfeffer 
Spätzli 

Rotkraut 

Klare Gemüsesuppe 
 

Geschmorte Krautkarotten 
Butterkartoffeln 

Dörrbohnen 
 

Quarkcreme mit Waldbeeren 

  
 
 
 
 
 

Cucina italiana 
im Wiesli 30 

 
Dienstag bis Samstag 
17.00 Uhr – 21.30 Uhr F
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Tomatensuppe 
 

Lachs im Blätterteig 
Griessmonde 

Brokkoli 
 

Lebkuchenmousse 

 
 

Kleiner Wildpfeffer 
Spätzli 

Rotkraut 

Tomatensuppe 
 

Gemüse im Blätterteig 
Griessmonde 

Brokkoli 
 

Lebkuchenmousse 
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Gemüserahmsuppe 
 

Rehschnitzel(A) 
Wildrahmsauce 

Wildbeilagen 
 

Apfelstrudel & Vanillesauce 

 
 

Kleiner Wildpfeffer 
Spätzli 

Rotkraut 

Gemüserahmsuppe 
 

Herbstteller 
Spätzli 

Rotkraut & Kastanien 
 

Apfelstrudel & Vanillesauce 

  
Aktuell im Wiesli 30 

 
21.11.2026 

Irischer Abend  
mit Stephen Leason 

und Pub Food 
Bitte reservieren 
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Kürbissuppe 
 

Kalbsgeschnetzeltes mit 
Waldpilzsauce 

Spätzli & Brokkoli 
 

Cassata 

 
 

Kleiner Wildpfeffer 
Spätzli 

Rotkraut 

Kürbissuppe 
 

Spätzli 
Brokkoli 

Waldpilzsauce 
 

Cassata 
 

  
Allergene 

Unsere Mitarbeiter 
informieren Sie gerne 

 
Fleisch 

Herkunftsland Schweiz 
 

 



 Nachtessen vom 26.10.2026-1.11.2026 
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Schinken-Omelette 

 

Alternativ Menu 
Montag-Samstag 

 
 

Wurstweggen 
Kleiner Nüsslisalat 
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Älpler Makronen 
Apfelmus 
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Quiche Lorraine 
(Käsekuchen mit Lauch & Speck) 
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Schinkenröllchen mit Senf 
Russischer Salat 

  
Wahlkomponenten 

 
Montag-Samstag 

 
Tagessuppe 
Café complet 
Birchermüesli 

Griessbrei 
Teigwaren I Tomatensauce 
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Chäs und Gschwellti 
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Rösti-Toast mit Spiegelei 

  
Woche 44 
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Sonntagsbuffet 

 Allergene 
Unsere Mitarbeiter informieren Sie 

gerne 
 

Fleisch 
Herkunftsland Schweiz 

 

 


