oekas

Im Quartier daheim

WIESLIACHER

kompetent | familiar | personlich

Mittagsmenu vom 9.11.2026-15.11.2026

Fleischmenu Wochenhit Vegi Menu
Klare GemUsesuppe Klare GemUisesuppe
=2 Schweinsgeschnetzeltes Polpette Grillierte Steinpilze Salat CHF 5.00
S Steinoil (italienische C Suppe CHF 3.00
= einpilzsauce Fioieehichon) remesauce
o Malfati & Karotten K . Malfati & Karotten Tagesteller CHF 19.50
s artoffelptiree Dessert ~ CHF 3.00
. Tagesgemise . )
Cremeschnitte Cremeschnitte
Erbsensuppe Erbsensuppe Sl e SR
% Saucisson & Senfsauce Polpette Krauterbrotknddel & Senfsauce
7 Butterkartoffeln f e(}'lt:‘c'fg;z:in) Butterkartoffeln
5 Dérrbohnen Kartoffelpiiree Dérrbohnen 043 443 08 88
E Coupe Denmark Tagesgemise Coupe Denmark
Champignonsuppe Champignonsuppe
ﬁ Martini Gans vom Polpette Susskartoffelpiiree
o Schenkelragout (italienische Kastanien
Uisskartoffelpliree & Kastanien - astinake mit Krautersauce
3 | Siisskartoffelpiiree & Kastani Kartoffelproe Pastinake mit Kraut Woche 46
b~ Pastinake mit Krautersauce .
= Tagesgemtise Zitronentartelette
Zitronentartelette
Spinatsuppe Spinatsuppe
()]
©
n Rindsragout mit Polpette Peperoni Ragout mit Zwiebeln
o Zwiebeln & Paprika (italienische Bratkartoffeln
c Bratkartoffeln & Artischocken Fleischbalichen) Artischocken
c Kartoffelptiree
Qo Lebkuchencreme Tagesgemuse Lebkuchencreme
Lauchsuppe Lauchsuppe
o)) Fischstabli & Tartaresauce Polpette Gemiisestabli & Tartaresauce Cucina italiana
1] Wildreis (italienische Wildreis im Wiesli 30
“E Wirsing & la creme I;;?g#g';g?g; Wirsing & la creme
1"
L Herbstfruchtsalat Tagesgemdise Herbstfruchtsalat Dienstag bis Samstag
17.00 Uhr — 21.30 Uhr
Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe
Aktuell im Wiesli 30
g Kalbsschnitzel & Marsalasauce Polpette Risotto
k7 Risotto f é'ltsac'fg:é:z " Erbsen 21.11.2026
] Erbsen Kartoffelpiree Parmesan .Irlscher Abend
© Tagesgemiise mit Stephen Leason
2] Apfel im Blatterteig 9 Apfel im Blatterteig und Pub Food
Bitte reservieren
Petersilienrahmsuppe Petersilienrahmsuppe
Rehgeschnetzeltes Polpette Spatzli Allergene .
> Preiselbeerrahmsauce Fléii?éfgéﬁgr:n) Preiselbeerrahmsauce Unsere Mitarbeiter
= Spatzli & Wildbeilagen Kartoffelpiree Wildbeilagen informieren Sie gerne
g Vermicelles & Meringue Tagesgemise Vermicelles & Meringue
() Fleisch
Herkunftsland Schweiz
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Nachtessen vom 9.11.2026-15.11.2026

Alternativ Menu
Montag-Samstag

Ruhrei auf Toast mit
Rauchlachsstreifen

Wahlkomponenten
Montag-Samstag

Tagessuppe
Café complet
Birchermuesili
Griessbrei
Teigwaren | Tomatensauce

Woche 46

g Dampfnudeln

5 Vanillesauce
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e Lasagne
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§ Belegte Brétchen vom Buffet
g (Schinken, Ei, Thunfisch)
(@]

2 Apfelwahe

o Zimtzucker

5

a)

8 Spaghetti & Tomatensauce
I Parmesan

L

§ Toast Hawai

£

©

0p]
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= Sonntagsbuffet

c
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Allergene
Unsere Mitarbeiter informieren Sie
gerne
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